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L ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É .  À  C O N S O M M E R  A V E C  M O D É R A T I O N .
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Achats de raisins

âge moyen 50 ans

Culture organique 
8 mois d’enherbement par an

Guyot Poussard/cordon  
de royat

Double ébourgeonnage  
de printemps 
4 mois de labours par an

30-45 hl/ha

Vendanges manuelles  
avec tri des raisins sur table 
dans la parcelle

Pressurage pneumatique 
Débourbage statique

Elevage en fûts de 1 à 3 ans 

Fermentation  
en levures indigènes 
12 à 18 mois en fût 
1 à 2 mois en cuve

Mise en bouteille sans  
collage et sans filtration

EN SAVOIR PLUS

Corton 
Grand Cru

Le domaine produit des grands crus sur la montagne de 
Corton depuis le millésime 2011. Après avoir vinifié et élevé 
des raisins sur le Clos du Roi, les Bressandes, les Perrières 
et Le Corton, il récolte depuis le millésime 2023 un Corton 
Renardes.
Les Renardes est l’un des meilleurs climat de Corton. Placé 
dans la partie basse au cœur du cru il regarde le levant et de 
ce fait mûrit impeccablement pour donner des vins très com-
plets denses et parfumés. Nous en produisons environ 1200 
bouteilles par millésime. 
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Grands Crus
CORTON
CORTON (rouge)
ou CORTON CHARLEMAGNE (blanc)
ALOXE-CORTON Premier Cru

ALOXE-CORTON

https://www.degustateurs.pro/tag/corton/

